NepecCeny pernikovy tart s makom a

cokoladou

Recepty

Vianoce

1O

30 min

&

20

Budete potrebovat

Keksiky

Maslo

Mlety mak

Mlieko

Husty slivkovy lekvar (napr. Hamé)

Pernikové korenie Vitana

300 g
120 g
150 g
50 ml

2PL



Cokolada 220 g
Smotana na Slahanie 230 ml

Pernikové korenie Vitana 3CL

Priprava receptu

Keksiky pomelieme na jemno, pridame maslo, premieSame a
natlaCime do formy.

Premiestnime do chladnicky.

Mlieko zahrejeme. V miske zmieSame mak, pernikové korenie, cukor,
pridame mlieko, lekvar a vymieSame na hustu hmotu.

Ak je potrebné, makovu naplfi dosladime podfa potreby. Zmes
rozotrieme na dno korpusu a opat zachladime.

Smotanu na Sfahanie zahrejeme pod bod varu a prejeleme cez
nasekanu Cokoladu. MieSame pokial sa cela Cokolada nerozpusti.
Do Cokoladovej omacky vmieSame pernikové korenie a zmes vylejeme
na korpus.

VlozZime do chladni¢ky a chladime cez noc. Ozdobime medovnikmi,
krémom alebo obfubenym ovocim.
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